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Royal Indian Tandoori Restaurant
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Lusatzstoffe:
0 = mit Farbstoff, 1= mit Konservierungsstoff, 2 = mit Nitritpokelsalz, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt,
6 = geschwarzt, 7 = mit StiBungsmitteln, 8 = mit Phosphat, 9 = coffeinhaltig, 10 = chininhaltig

Allergene:
w = Weizen, ¢ = Cashew, k = Krebstiere, f = Fisch, e = Erdniisse, s = Soja, w1 = Weichtiere, e1= Eier, m = Milch, m1= Mehl



Wir heiRen Sie bei uns herzlich willkommen und freuen uns darauf, lhnen
heute die traditionelle indische ,Mughl” Kiiche n&her bringen zu diirfen. Zundchst
mochten wir Sie ein wenig mit unserer Kiiche vertraut machen. Unsere Gerichte

werden taglich frisch nach traditionellen indischen Rezepten zubereitet. Dabei
verwenden wir stets frisches Gemuise und tiber 36 verschiedene Gewdirze.

Alle Speisen werden von unserem Chef auf den europdischen Geschmack pikant
und bekdmmlich abgestimmt. Falls Sie gerne scharf essen, scheuen Sie sich
nicht das Gericht mittelscharf oder original indisch scharf zu bestellen.

Wir bemiihen uns, alles zu lhrer Zufriedenheit zuzubereiten.

Sollten Sie einen besonderen Wunsch haben oder mit etwas unzufrieden sein,
geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt
und einen guten Appetit!

Ihr Ganesha-Team



INDISCHE GEWURZE

Bockshornkleesamen

Entziindungshemmend, vorbeugende Wirkung gegen Abszesse, Blahungen,
Geschwire. Blutreinigend und heilt Nierenblutungen

Chili
Beruhigend fiir Herz und Kreislauf. Enthalt Vitamin C und B.
Verhindert Arterienverkalkung und Thromboseneigung.

Fenchel

Verdauungsfdrdernd, vorbeugend gegen Gelbsucht,
Blasenstein, Bauchschmerzen, Krampfe und Blahungen.

Ingwer

Appetitanregend, heilend bei Entziindungskrankheiten,
Riickenschmerzen, Miidigkeit, Migrane und Bronchitis.

Kardamon

Enthalt Vitamin A, B und C, hilft gegen Mundgeruch, Verdauungsstérungen,
Magenbeschwerden, Nervositat, Erkaltung und Heiserkeit.

Knoblauch

Reich an Vitamin A, B und C, férdert die Durchblutung der HerzkranzgefaRe,
senkt den Blutdruck, anregend bei Potenzschwache.

Koriander

Wirkt anregend auf die Verdauungsorgane, Aphrodisiakum.

Kreuzkiimmel

Verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- und Darmkrankheiten und gegen blasse Haut.

Scharfegrade

Neben einigen Gerichten finden Sie folgende Symbole/Kennzeichnung:

¥ leichtscharf ¥ scharf  §% sehr scharf



MITTAGSMENU

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (auBer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert. Anderungen sind nicht maglich!

Served with small salad. rice and dessert;

BIRYANI REIS
RICE SPECIALS

Mit gebratenem Basmati-Reis, Mandeln, Réstzwiebeln und speziellen Gewiirzmischungen.
*Wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice, almonds, roasted onions and special varities of spices.
Additionally we serve curry sauce or cucumber yoghurt.

400 VEGETABLEBIRYANIE -

401

402

403

Basmati-Reis mit gemischtem Gemiise der Saison
Basmati rice with seasonal mixed vegetables

CHICKEN BIRYANI £

Basmati-Reis mit Gemiise und gebratenem Hahnchenbrustfilet
Basmati rice with fried chicken breast filet

FISHBIRYANIE. -~ i _ e

Basmati-Reis mit Gemdise und Fischfilet (in Kichererbsenmehl gewendet und in 0 frittiert)
Basmati rice with fried fish filet (deep fried in chickpea flour]

PANEERBIRYANI oo

Basmati-Reis mit hausgemachtem Kase
Basmati rice with homemade cheese

144

. 7908

o 7908

....... 790€

- 190€

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



MITTAGSMENU

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (auBer an Feiertagen)

Served with small salad. rice and dessert.

SPEZIALITATEN VOM HUHN MIT REIS

CHICKEN SPEGIALS WITH RICE

409

410

411

412

413

414

415

416

417

CHICKEN CURRY " -

Hiihnerbrustfilet in einer speziellen, mit Joghurt angerichteten Currysauce
Curry-Sauce Fried chicken with a special yoghurt-curry-sauce

CHICKENKORMA - e NS R (0

Zartes Hithnerfleisch in Kokosnuss-Sahnesauce gekocht in einer schmackhaften Sauce
aus Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewiirzen (sehr mild)

Tender chicken cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and delicate spices [very mild]

CHICKEN SABZI - e

Zartes Hiihnerfleisch mit verschiedenem frischem Gemiise
Tender chicken with various fresh vegetables

CHICKEN PALAK - o BT AL

Zartes Hilhnerfleisch mit Spinat auf beriihmte nordindische Art
Tender chicken with spinach, a north-indian speciality

MANGUCHEKENE ....................... N L e et B T T el Sk o

Zartes Hiihnerfleisch in frischer Mango-Safran-Sauce mit Cashewniissen
Tender chicken in mango-saffron-sauce with cashews

BANANACHmKENE.H...vﬂ.wﬂ..w,uﬂvﬂuhﬂw,A e I S TR

Zartes Hiihnerfleisch in frischer Bananen-Safran-Sauce mit Cashewniissen
Tender chicken in fresh banana-saffron-sauce with cashews

BUTTER CHICKEN : et e

Zartes Hiihnerfleisch mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Tender chicken simmered in a delicate curry Sauce with tomatoes with delicious spices

CHICKEN TIKKA MASALA

Hahnchenfleisch gegrillt in einer kdstlichen orientalisch gewiirzten Sauce mit griinen Krautern

Chicken fillet grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with green oriental herbs

CHICKEN VINDALOD ¢ ¥

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce
Chicken fillet with potatoes in a very hot curry sauce

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!

Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert. Anderungen sind nicht maglich!

700€

- 190€

- 790€

- 790€

790€

790€

890€

890€

8,90€



MITTAGSMENU

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (auBer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert. Anderungen sind nicht mglich!
Served with small salad, rice and dessert.

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN MIT REIS
VEGETERIAN SPECIALS

Alle vegetarischen Gerichte sind auch vegan mglich
vegetarian specials with rice - also vegan possible

423 MIXEDVEGETABLES ook e o (i 6,90€
Gemischtes frisches Gemiise, pikant gewirzt
Mixed fresh vegetables with spicy seasoning

A DA CHANN A e ] 6,90€
Gelbe Linsen gekocht in Butter mit Ingwer, Tomaten, Knoblauch und Gewiirzen
Yellow lentils cooked in butter with garlic, tomatoes and Spices

425 KARAHIPANEER ¥ ..ot it N A
Hausgemachter Kase, gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer, Tomaten,
frischen Krautern und gemahlenen Gewiirzen
Homemade cheese fried with onions, garlic, pepper pods, ginger, tomatoes, fresh herbs and ground spices

426  PANEER JHALFREZI £4% B — I
Hausgemachter traditioneller Kase mit Gemiise, Zwieheln, Tomaten, in scharfer Sauce
Homemade traditional cheese with vegetables, onions, tomatoes, in Spicy sauce

427 CHANR MASALR i istoin i A6 onn g T i Ao e e 6,90 €

Kichererhsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Chickspeas with fresh tomatoes and ginger

428  VEGETABLE KORMA : : 6,90 €
frisches Gemiise gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewiirzen [sehr mild)
Fresh vegetables cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and delicate spices (very mild]

429  PALAK PANEER 790 €

Hausgemachter Kase nach traditionellem Rezept, geschmort mit Spinat und feinen Gewiirzen
Homemade tradiitional cheese, pot-roasted with spinach & delicate spices

430="= PANEER MANGD = e s gt mai irghe o S i gt g o 790 €

Hausgemachter Kése in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce
Homemade traditional cheese in mango-saffron-cashew-sauce

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



MITTAGSMENU

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (auBer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert. Anderungen sind nicht méglich!

Served with small salad. rice and dessert;

SPEZIALITATEN VOM LAMM MIT REIS

LAMB SPECIALS WITH RICE

IR 1) []: 1) e ————— W S S W 4

Lammfleisch in milder Currysauce
Lamb pieces in a mild curry sauce

432 LAMMVINDALDQD t 8% -

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Lamb pieces with potatoes in a hot curry sauce

Lammfleisch mit frischem Gemiise in delikater Currysauce mit Sahne und Gewirzen
Lamb pieces with fresh vegetables and spices with a dash of creame

SPEZIALITATEN VOM FISCH MIT REIS

FISH SPEGIALS WITH RICE
419 F|SH CURRY ...... A T e B T S R N SIS L T e e

Erlesener Fisch, gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und frischen Krautern
Fish-filets fried with ginger, onions and fresh herbs

420  FISHMANGO £f

Fischfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce
Fish-filets in fresh Mango in a mango-saffron-cashew-sauce

T 1 ] T —
Fischfilet nach ostindischer Art (in orientalisch gewiirzter Sauce mit Krautern)
Fish-Tilets in the east-indian tradition (in a sauce with oriental herbs)]

422 FISHGOAE ¥§
Fischfilet in Kokos-Sauce mit ausgew. Gewiirzen nach Goa-Art, sehr scharf
Fish-filets in coconut-sauce with fine spices in Goatradition, very hot

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!

- 9,50€

9,50 €

- 790€

790€

790€

790€



ALKOHOLFREIE GETRANKE

NON ALCOHOLIC DRINKS

1 WASSER STILL ODER SPRUDEL

4 WASSER STILL ODER SPRUDEL

3 WASSER STILL ODER SPRUDEL

4 COCA-COLA°*

] COCA-COLA LIGHT °7#

6 FANTRY =i i e e b i A
1 SPRITE -

8 SPEZ| ¢

9 BITTER LEMON 3" -

10 GINGER ALE PRI e e R,

SAFTE & SCHORLEN

JUICES

13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23

GUAVE-FRUCHTSAFTGETRANK
LYCHEE-FRUCHTSAFTGETRANK
MARACUJA-FRUCHTSAFTGETRANK
MANGO-FRUCHTSAFTGETRANK
APFELSAFT

ORANGENSAFT -

LYCHEE-FRUCHTSAFTSCHORLE -

MARACUJA-FRUCHTSAFTSCHORLE

MANGO-FRUCHTSAFTSCHORLE -

APFELSAFTSCHORLE
ORANGENSAFTSCHORLE -

0,30L
0,30L
0,30L
0,30L
0,30L
0,30L
0,40L
0,40L

- 0,40L

0,40L
0,40L

320€
3,90 €
6,00€
450 €
450€
450€
450€
450€
450€
450€

450€
4,550 €
450€
450€
4,50€
450€
450€
4,50€
450€
450€
4,50€



INDISCHE LASSIS

Lassi ist die Bezeichnung fiir ein indisches Joghurtgetrank. Man trinkt Lassi gerne zu scharfen Speisen, da
es - im Gegensatz zu anderen Getranken - die Schérfe des Essens mildert und seine Verdaulichkeit erhdht.

Lassi is the name for an Indian yogurt drink. Peaple like to drink lassi with spicy food because - unlike other drinks
- it softens the spiciness of the food and increases its digestibility.

24 BANANEN LASSI (SUSS) oo 030L 4,30€
20 MEETHILASSI (SUSS) oo 030 4,30€
26 NAMKEEN LASSI (SALZIG) oo /70 3L 430€
21 MANGO LASSI [SOSS) - N NG St 030L 4,50€
28  MASALA LASSI (wiRzi6) 030 4,30€

WARME GETRANKE

WARM DRINKS

30 CHAI LATTE (indischer Gewiirztee mit aufgeschaumter Milh) - v Blas 4,90 €
31 CHAI (indischer Gewiirztee mit Milch) St Tasse 4,00€
32 T Tasse 2,80 €
33 ESPRESSQ 9 v - Tasse 2,906
34 ESPRESSO DOPPELT ° Tasse 3,00 €
36 CAPPUCCIND @ oo Tags8 3,00 8
38 MILCHKAFFEE ® - - Tasse 3,90€
39 INGWER TEE (Ayurvedisgh) - Tasse 4,10€
40 JASMIN TEE (Ayurvedisgh) s Tasse 410 €
iy JOGI TEE (Ayurvedisch) Kanne 4,10€

42 GRUNERTEE thytivedisshls =5 e e Kanne 4,10 €



BIERE

BEER

43
44
45
47
48
49
o0
ol
92
93
o4

PILSVOMEFASS - -t VAN
DUNKLES WEIZEN oo

114717171 [ ———
(B [ —

IO ] 2y o re———————————, /& \woay { <]

ALKOHOLFREIES WEIZEN - Tl 3

(131§ T e A R e e

COLA-WEIZEN oo

INDISCHES PREMIUM LAGERBIER -

APERITIFS

- 0,501

0,501
0,501

~ 0,501

0,501
0,501
0,501

-~ 0,501
- 0,501
-~ 0,501

0,301

- 0,201

0,281
¢l
5cl
dcl

- 0,200

APERITIF

601  GLAS PROSECCO 15% vol

602  GLAS PROSECCO 15% vol als Mix mit Mango, Maracuja, Lychee
603  CAMPARI® 25% vol (Soda, Orangensaft) v
604  SHERRY 15% vol (Medium oder Dry)

605  RAMAZOTTI 30% vol

606  APEROL SPRITZ 25% vol (Prosecco, Aperol ®, Soda) -

607  HUGO (Prosecco mit Minze, Limette und Mineralwasser)

608  MARTINIBIANCO ® 25% vl -

609  LILLET WILD BERRY (Lillet Blanc, Russian Wild Berry, Erdbeere) -
610  LILLET TROPICAL (Lillet Blanc, Mango Limanade)

611 LILLET GINGER FIZZ (Lillet Rosé, Ginger Ale, Zitrone)

612  LILLET BUCK (Lillet Blanc, Ginger Ale, Limette) -

0,201
4cl

- 0,200

0,201
0,201
0,201

430€
430€
420€
430€
430€
430€
410€
430€
420€
410€
4,50 €

390€
410€
430€
320€
3,90 €
5,90 €
5,90€
3,30€
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €



LONGDRINKS

530 GIN TONIC ™ 378% vl - . C NRNL S N

531  WODKA LEMON ®™ 375% vol -
532  BACARDICOLA®® 38.0%vol oo

533  JACKIE COLA®® 40,0%vol -

534  MOSCOW MULE (Wodka & Ginger Beer) 310 375% vl —----wvevorinssivise

535 TEQUILA SUNRISE 0.9 QB YOI v

536  SCREWDRIVER (Wodka & Orangensaft) 37,5% vol -

SPIRITUOSEN

65  JAGERMEISTER 35,0%vol - <
66 GRAPPA 40,0% vo

67  WILLIAMS BIRNE 40,0% vol
68 WODKA 40,0% vol : : i
69 OUZO 38,00 vl v
70 SAMBUCA 40,0% vol

INDISCHE SPIRITUOSEN

n MANGOSCHNARS = =7 =+ =0 = e

T2 e MIRCILKIR = e e T

73 KOKOSNUSS-SCHNAPS oo
74 INDISCHER RUM -

T

Wir bieten Ihnen weitere Longdrings auf Nacchfrage!

o 2

2¢l
2cl
2¢l

= 2
- 2¢l

2¢l
2¢l
2¢l

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

2,90€
290€
290€
2,90€
2,90€
290€

320€
320€
320€
320€



INDISCHE WEINE

INDIAN WHITE WINES

75 INDISCHER ROTWEIN (trocken)
76 INDISCHER ROTWEIN (trocken)
77 INDISCHER WEISSWEIN (trocken)
78 INDISCHER WEISSWEIN (trocken)

ROTWEINE & ROSEWEINE

RED WINES & ROSE WINES

79 MERLOT (trocken)

80 BARDOLINO (halbtrocken) -~
81 LAMBRUSCO (iieblich)

82 CHIANTI (trocken) -

813

ERBEN PORTUGIESER WEISSHERBST, ROSE (iibiich)

WEISSWEINE

WHITE WINES

83 RIESLING (feinherh)

84 PINOT GRIGIO (trocken)
85 FRASCATI (trocken)

86 SOAVE (halbtrocken)

87 FRIZZANTINO (lieblich)

88 WEISSWEINSCHORLE

0,201
0,761
0,201
074l

0,251
0,251
0,251
0,251

- 0,281

-~ 0,281

0,251
0,251
0,25!
0,251
0,251

9,90 €
20,50 €
5,90 €
20,50 €

5,00€
9,00 €
5,00€
5,00 €
9,00€

5,00€
9,00€
5,00€
5,00 €
9,00€
5,00€



WARME VORSPEISEN

WARM STARTERS

Alle warmen Vorspeisen werden mit drei verschiedenen schmackhaften Dips gereicht
All warm appetizers come with three different tasty dips

95  VEGETABLE PAKORAS" - ; . ’ : 5,90 €

Frisches Gemiise in Kichererbsenmehl gewendet und in 0l frittiert
Pakoras with fresh vegetables in chickpea flour and deep-fried in oil

06  VEGETABLESAMOSAY oo : 6,50€
2 Gemiisetaschen gefiillt mit Erbsen, Kartoffeln und Gewiirzen
2 Samosas with vegetables, peas, potatoes and spices

97 MUSHROOM PAKORAS" e 5,50 €
Frische Champignons in Kichererbsenmehl gewendet und in 0l frittiert
Pakoras with fresh mushrooms, deep fried in chickpea flour

08 SPICY ONION BHAJI™ § o 5,50 €

Zwiehelringe mit Gewiirzgurken in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Onion rings with gram flour and spices, deep fried in chickpea flour

99  PANEER PAKORAS " 6,90 €

Hausgemachter Kése in Kichererhsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with homemade cheese, deep fried in chickpea flour

100 GHIGKENPARORAS V== oon e e i 0 e i o il

Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl gewendet und in 01 frittiert
Pakoras with tender chicken, deep fried in chickpea flour

1[]1 FlSH PAKORAS WKF . o D Sy e R R 6’50 E

Fisch der Saison in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with seasonal fish, deep fried in chickpea flour

102 JHINGA PAKORAS " 790€
Frittierte Garnelen mit Kichererbsenmehl umhiillt
Prawns deep fried with chickpea flour in chickpea flour

103 GEMISCHTER VORSPEISENTELLER """ fiir 2 Persanen - 11,90 €

Eine bunte Kombination einiger Pakoras, kann gerne auch vegetarisch bestellt werden
Various appetizers of pakoras for 2 persons, can also be ordered vegetarian

116 HARA BHARA KEBAP s 6906
Gemiise-Patty aus gehackten Kartoffeln, Spinat, Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Erdniissen & Minz-Chutney
Vegetable patty made from chopped potatoes, spinach, cauliflower, carrots, peas, peanuts & mint chutney

7 S AN e e e 790€
Gefiillte Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen, Joghurt-Tamarind-Chutney & Kartoffelchips
Dumplings filled with potatoes, peas, sweet yoghurt tamarind green chutney and potato chips




SUPPEN

SOUPS

89  DALSOUP

Indische Linsensuppe (gelbe Linsen) nach siidindischer Art
Indian yellow lentil soup, South indian style

90  TOMATO SOUP

Exotische Tomatensuppe, verfeinert mit einem Schuss Sahne

91 VEGETABLE SQUP -

Indische Gemiisesuppe

92  CHICKEN SOUP

Hiihnerfleischsuppe

93 JHINGA SOUP "+ §

Scharfe Suppe mit Linsen, Reis und Garnelen
Delicious lentil soup Mumbai style

04 MALKANTANISOUP*§

Scharfe Suppe mit Reis, Linsen und Hahnchenfleisch
Hot soup with lentils, rice and chicken

490€

- 490€

- 490€

- 590€

6,50 €



BEILAGEN

SIDE DISHES

150

191

KHEERA RAITA ™ - 4,00€
Joghurt mit Gurken fein gewiirzt
Yogurt with cucumber, delicately spiced

MIXRAITAM oo e — ]
Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und fein gewiirzt
Yogurt with onions, cucumber, tomatoes and chillies, delicately spiced

FRISCHE KNACKIGE SALATE

FRESH CRISPY SALADS

Alle Salate werden mit hausgemachtem Dressing serviert
All salads are served with homemade dressing

153

194

195

156

SALAT PUNJAB — e — 1. 1] -
Gemischter Salat mit eingelegten Krautern, Zwiebeln, Mais, serviert mit marinierten

hausgemachten Kase (Paneer Tikka), gegrillt im original indischen Lehmofen.

Mixed salad with pickled herbs, onions, corn, served with marinated

homemade cheese [Paneer Tikka], grilled in the original Indian tandoor oven.

SALAT GANESHA "'V v ' 11,90€

Gemischter Salat mit Shrimps, Ananas, K3se und Mais
Mixed salad with shrimps, pineapple, cheese and corn

SALAT INDISCH ™ - S e - 1908

Mit gebratenen Hiihnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons, Mais, Zwiebeln und Joghurtdressing
Indlian salad with fried chicken breast strips, fresh mushrooms, corn and onions in yogurt-gressing

KLEINER GEMISCHTER SALAT ALS BEILAGE - 8,90€

small mixed salad as side dish



INDISCHE BROTE

INDIAN BREAD

105

106

107

108

109

110

m

112

113

14

115

118

PAPADAM ™ -

2 Knusprige Brote aus Linsennmehl mit drei Dips °
Two flat breads made from lentil flour with three dips

KEEMA NAAN VT .-

Fladenbrot gefiillt mit Hihnchen- und Lammhackfleisch (garniert mit Salat)
Flat bread with Lamb and chicken minced meat

LT ——

Indisches Fladenbrot aus Hefeteig mit zerflossener Butter
Flat bread with butter

1T 1] | E—————— M A

Indisches Fladenbrot aus Volkornmehl (knusprig) & innen locker. Mit Knoblauch gewiirzt
Leavened Indian flat bread with garlic

NAAN 6

Indisches Fladenbrot aus Hefeteig
Leavened Indian flat bread

Indisches Fladenbrot mit Knoblauch gewiirzt
Flat bread flavoured with garlic

PANEER NAAN M1,E1LM e e s T eSS S R

Indisches Fladenbrot mit hausgemachtem Kase gefiillt (garniert mit Salat)
Flat bread with homemade cheese

NAMASTE NAAN MEETW: & et Shudni St st st e ol ond LR s S e

Indisches Fladenbrot gefiillt mit Kartoffeln, Zwiebeln und hausgem. Kase (garniert mit Salat)
Flat bread filled with potatoes, onions and homemade cheese

PISHAWARI NAAN 2 ... e Hon Lk

Indisches Fladenbrot gefiillt mit Rosinen, Mandeln und Kokosnussraspeln (garniert mit Salat)
Flat bread filled with raisins, almonds and coconut flakes

VEGGIE NAAN MW

Indisches Fladenbrot gefiillt mit Gemiise (garniert mit Salat)
Flat bread filled with vegetables

CHILI NAANIEW §§ ety e

Indisches Fladenbrot mit frischer Chili gewiirzt
Flat bread flavoured with fresh chili

BHATURA - s e vt S op S i R s e et

Frittiertes indisches Faldenbrot
Deep fried Indian flatbread

3,90€

- 5,90€

- 3950€

3,50€

3,90 €

450€

9,90 €

5,90€

590 €

9,90€



SPEZIALITATEN AUS DEM TANDOOR

SPECIALITIES FROM THE TANDOOR

Der Tandoor ist ein traditioneller handgemachter Lehmofen und wird speziell aus Indien importiert.
Alle Tandoori Gerichte werden im hauseigenen traditionellen Lehmofen dem ,,Tandoori “ gegrillt.

Zu allen Gerichte reichen wir lhnen feinsten Basmatireis aus Nord-Indien und Naan Brot.

Dazu wird Currysauce serviert. Alle Gerichte werden auf einer heien Platte serviert.

Al tandoori breads and dishes are grilles in the traditional clay oven, the ,Tandoori*
The organic coconut coal gives them a special, Slightly smoky flavour. All dishes are served with
basmati rice from North India and Naan bread. Served on a hot plate with curry sauce.

200 CHICKEN TIKKA TANDOORI ™ - - 16,50€

Hiihnerbruststiicke im Tandoor am SpieR gegrillt
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor

201 CHICKEN TIKKA (BARLIG)™* §§ o 17508

Hiihnerbruststiicke mit Knoblauch im Tandoor am SpieR gegrillt mit scharfer Sauce
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor with garlic spicy sauce

202 LAMM TIKKA TANDOORI"™ - o 18,90 €

Lammfleisch am SpieR an Tandoor gegrillt
Pieces of boneless lamb grilled on a spit in the Tandoor

203  JHINGA TANDOORI" - 20,50 €
geschalte Garnelen mariniert und nach Art des Hauses im Tandoor gegrillt
House special marinated prawns, grilled in the Tandoor

204 TANDOORI MIX GRILL W - 2390 €
Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoorspezialitaten (Hiihnchen, Lamm und geschélte Garnelen)
Variety of Tandoori specialties (chicken, lamb and prawns)]

205  PANEERTIKKA - G By o wooniies 15/0008

Hausgemachter Kase am SpieR im Tandoor gegrillt
Homeadle cheese, grilled in the Tandoor

206  MASALA S0JA CHAAP TIKKA (vegan maglich) e 15,50 €
Sojastiickchen mit Zwiebeln, mariniert in Koriander, Zitronensaft und griinem Chili,
rotem Chilipulver und Gewiirzen. Im Tandoor gegrillt
saya chaaps pieces with onions marinated in coriander, lemon juice, green chili
red chili powder an spices. Grilled in the Tandoor

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



SPEZIALITATEN VOM HUHN

CHICKEN SPEGIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert (Hahnchenfilet in Stiicken)
All dishes are served with basmati rice and Naan bread (chicken fillet in pieces)

121

122

123

124

125

126

127

CHICKEN CURRY " - : : 14,90€
Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce
Chicken fillet in a mild curry sauce

CHICKEN KARRHIE oo NG 7 [ L P - 15,90€
Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Tomaten mit gemahlenen Gewiirzen gekocht
Chicken fillet with onions, pepper pods, ginger, garlic, tomatoes, cooked with ground spices

BANANA CHICKEN * 15,90 €

Hahnchenfleisch in frischer Bananen-Safran-Cashewnuss-Sauce
Tender chicken in banana-saffron-cashew sauce, a north-indian speciallity, hot

CHICKEN KORMA "£ 15,90 €
Ein besonders mildes Hahnchencurry gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Sahne,

Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewiirzen

Extra mild chicken curry cooked in a tasty curry sauce made of cream,

almonds, coconut and delicate spices [very mild]

CHICKEN TIKKA MASALA 15,90 8
Hahnchenfleisch gegrillt in einer kdstlichen orientalisch gewtirzten Sauce mit griinen Krautern
Chicken fillet grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with green oriental herbs

CHICKEN MANGU MES pdvisten, et IS Ly e s o Sl L ot PR e W o S heee e 15’90 ﬁ

Hahnchenfleisch in Mangocurrysauce
Chicken fillet in mango curry sauce

BUTTER CHICKEN "* gy D S P 15,90€

Gegrilltes Hahnchenfleisch mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Grilled chicken fillet simmered in a delicate curry sauce with tomatoes with delicious spices

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



SPEZIALITATEN VOM HUHN

CHICKEN SPEGIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert (Hahnchenfilet in Stiicken)
All dishes are served with basmati rice and Naan bread (chicken fillet in pieces)

128

129

130

131

132

133

134

CHILICHICKEN"4§ S
Hahnchenfleisch mit frischem Paprika, Peperoni und Zwiebeln in siiB-scharfer Sauce
Chicken fillet with fresh pepper pods, chillies and onions in a sweet-hot sauce

CHICKEN MADRAS ™E4 §8§
Hahnchenfleisch mit Curryblattern in einer pikanten Sauce, Kokosmilch mit Champignons
Chicken fillet prepared in a Spicy curry sauce with champignons

CHICKEN SABJI e
Hahnchenfleisch mit frischem Gemiise in einer delikaten Currysauce mit Sahne und Gewiirzen
Chicken fillet with fresh vegetables and spices with a dash of cream

. 1580€

CHICKEN N"_GIRI ME0 * e T e L P el e T e e

Hahnchenfleisch mit Spinat, Kokosmilch, Minze und Currysauce mit Mandeln garniert
Chicken with spinach, coconut milk, mint and curry garnished with almonds

CHICKEN PALAK s S S s R
Hahnchenfleisch zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,

Gewiirzen und Spinat nach nordindischer Art

Chicken fillet prepared with roasted onions, ginger, gariic, spices and

spinach, North Indian style

CHICKEN DHANSAK * § S
Hahnchenfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus gelben
Linsen, Gewiirzen und einer mittelscharfen Currysauce

Chicken fillet prepared in an extraordinary combination of yellow lentils,
spices and medium hot curry sauce

CHICKEN VINDALOO “ §'% ,

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce
Chicken fillet with potatoes in a very hot curry sauce

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) beste

15,90€

-~ 15,90€

[len!



SPEZIALITATEN VOM LAMM

LAMB SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

136

137

138

139

140

141

142

LAMM CURRY oo f A N A N

Lammfleisch in milder Currysauce
Lamb pieces in a mild curry sauce

LTI ——— [\

Ein besonders mildes Lammcurry, gekocht in einer schmackhaften
Sauce aus Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewiirzen
Extra mild lamb curry prepared in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and fine Spices

LAMM KARAHI o
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer,
Tomaten, frischen Krautern und gemahlenen Gewiirzen
Lamb pieces fried with onions, pepper pods, ginger, tomatoes,
fresh herbs and ground spices

LAMM PALAK e Rt e

o 11508

Lammfleisch zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Spinat; nach nordindischer Art gegart
Lamb pieces prepared with roasted, onions, garlic, ginger and spinach, North Indiian style

LAMM MADRAS "4 ¢ ¢ S
Lammfleisch in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und frischen Champignons
Lamb pieces prepared in a spicy curry sauce with champignons

LAMMVINDALDD # 1§ o
Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Lamb pieces with potatoes in a hot curry sauce

LAMM TIKKA MASALA

Lammfleisch gegrillt in einer kdstlich orientalisch gewiirzten Sauce mit Krautern
Lamb pieces grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with oriental herbs

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style

) bestellen!



SPEZIALITATEN VOM LAMM

LAMB SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

M3 LAMMSABI i L AN SR,

Lammfleisch mit frischem Gemiise in einer delikaten Currysauce mit Sahne und Gewiirzen
Lamb pieces with fresh vegetables and spices with a dash of creame

TR ) (11 E—————, 7 (/e

Lammfleisch mit Hahnchenfleisch, Paprika, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
frischen Krutern und gemahlenen Gewiirzen

Pieces of lamb and chicken, pepper pods, ginger, onions, garlic, tomatoes,

fresh herbs and ground spices

145 LAMM BHINDI - SR SN

Lammfleisch mit frischem Okragemiise, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
frischen Krdutern und gemahlenen Gewiirzen

Lamb pieces and fresh Okra pods simmered in a mild curry sauce with
fomatoes, ginger, onions and spices

146 LAMM DHANSAK * ? .........................................................................
Lammfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus gelben Linsen,
Gewiirzen und einer mittelscharfen Currysauce
Lamb pieces prepared in an extraordinary combination of yellow lentils, spices
and medium hot curry sauce

147 LAMMNILGIRI 4% § < e
Lammfleisch mit Spinat, Kokosmilch und Minze in einer Currysauce mit Mandeln garniert
Lamb with spinach, coconut milk and mint in a curry Sauce garnished with almonds

48  LAMMBUTTER -~ e
Lammfleisch mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Lamb pieces simmered in a delicate curry sauce with tomatoes with delicious spices

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!

1790€

1790 €

1790 €



SPEZIALITATEN VON DER ENTE

DUCK SPEGIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

210

4l

212

213

214

215

216

ENTE CURRY

Knusprige Ente in milder Currysauce
Crispy duck pieces in a mild curry sauce

ENTE MANGO oo 7 [WS=T i\

Knusprige Ente in Mango-Curry-Sauce
Crispy duck pieces in a mango curry sauce

ENTEKORMA - - — - . 8

Ein besonders mildes Entencurry, gekocht in einer schmackhaften
Sauce aus Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewiirzen
Extra mild duck curry prepared in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and fine spices

ENTE VINDALOD M4 § 8-

Knusprige Ente mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Crispy duck pieces with potatoes in a hot curry sauce

ENTE MADRAS MES § 8- oot st

Knusprige Ente in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und frischen Champignons
Crispy duck pieces prepared in a Spicy curry sauce with champignons

ENTE SABJI S e L ey
Knusprige Ente mit frischem Gemiise in einer delikaten Currysauce mit Sahne und Gewiirzen
Crispy duck pieces with fresh vegetables and spices with a dash of creame

BUTTER ENTE "*

Knusprige Ente mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Crispy duck pieces simmered in a delicate curry sauce with tomatoes with delicious Spices

144

18,60 €

18,50 €

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



VEGETARISCHE & VEGANE SPEZIALITATEN

VEGETARIAN AND VEGAN SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

161  MIX VEGETABLE (vegan maglich) = - 14,90 €

Frisches Gemiise mit frischem Koriander und erlesenen Gewiirzen; nach nordindischer Art
Fresh vegetables prepared with fresh coriander and selected spices, North Indian style

162  TARKA DAL (vegan maglich)  --oererererevn 14,90 €
Gelbe Linsen zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Tomaten
Yellow lentils prepared with roasted onions and garlic, ginger and tomatoes

163 VEGETABLE KORMA E (vegan maglich) | i 14,90€
Frisches Gemiise gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewiirzen [sehr mild)
Fresh vegetables cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and delicate spices (very mild]

164  CHANA MASALA (vegan magligh) | o 14,90 €

Kichererhsen zubereitet mit frischen Gewiirzen und Krautern
Chickpeas cooked with a variety of spices and herbs

165 BOMBAY ALU" 14,90€

Kartoffeln gebraten in Tomaten, Zitronengras, Joghurt, Kokosflocken
Fried potatoes with tomatoes, lemon gras, yoghurt and coconut flakes

166 PALAK PANEER MRS it e e MO0 S e e il e e e e e 14’90 g

Hausgemachter Kase nach traditionellem Rezept, geschmort mit Spinat und feinen Gewiirzen
Homemade tradiitional cheese, pot-roasted with spinach & delicate Spices

167  KARAHI PANEER " e g e : o - 1490€
Hausgemachter Kase gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer, Tomaten,
frischen Krautern und gemahlenen Gewiirzen
Homemade cheese fried with onions, garlic, pepper pods, ginger,
tomatoes, fresh herbs and ground spices

1685 " PANEER KORME oo osinds o i 14,90€

Hausgemachter Kase gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewtirzen (sehr mild)

Homemade cheese cooked in a tasty sauce of almonds,

coconut and delicate spices [very mild)

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



VEGETARISCHE & VEGANE SPEZIALITATEN

VEGETARIAN AND VEGAN SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

169 CHILIPANEER™* §% . .. F (8 =7 R O 14,90€
Hausgemachter Kase mit frischen Chilis, Paprika, Zwiebeln, Gewiirzen in siiR-scharfer Sauce
Homemade cheese with fresh chillies, pepper Homemade cheese with
fresh chillies, pepper pods, onions, spices and sweet-hat sauce

170 MATTER PANEER ALDD o 1490€

Hausgemachter Kase gebraten mit Erbsen, Zwiebeln, Kartoffeln, Tomaten und Gewiirzen
Homemadle cheese with peas, onions,potatoes ,tomatoes and spices in delicate sauce

7 ALOO PALAK (vegan magligh) | s - 14,90 €

Kartoffeln mit gerdsteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Spinat und Gewiirzen; nach nordindischer Art
Potatoes with roasted onions, ginger, garlic, spices and spinach, North Indian style

172 KARAHI MUSHROOM (vegan méglich) e 1490 €
Champignons gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen Krdutern
Mushrooms fried with onions, garlic, tomatoes, fresh herbs and ground spices

173 PANEERBUTTERMASALAM - 14906
Hausgemachter Kase in einer kdstlich orientalisch gewiirzten Sauce mit griinen Krautern
Homemade cheese in a deliciously spiced oriental Masala sauce with green herbs

174 DAL MAKHANI (vegan maglich) " - - 14,90€
Schwarze Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwer und Tomaten - eine Nacht lang langsam
iiber dem Lehmofen gegart, abgeschmeckt mit indischer Butter
Black lentils with garlic, fresh ginger and tomatoes - slowly cooked

175  BHINDI MASALA (vegan maglich) " - : 14,90 €

Frisches Okragemiise (ind. Art] mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, frischen
Krautern und gemahlenen Gewiirzen
Fresh okra pods simmered in a mild curry sauce with tomatoes, ginger, onions and spices

176 PANEERMANGD 1490¢€
Hausgemachter Kase in Mango-Curry-Sauce
Homemade cheese in mango curry sauce

177 MALALKOFTA (vegan moglich) |/« 14,90 €

Indische Gemiiseballchen in einer orientalischen Sauce
Indiian vegetable balls in an oriental sauce

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



FISCH- UND GARNELEN SPEZIALITATEN

FISH & PRAWN SPECIALS

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert.
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

180  FISCH CURRY - - : - 18,90 €
Fischfilet in einer milden Currysauce
Fish filet in a mild curry sauce

181 FISCHMADRAS ME4RY o A SIS Tl Sl 18,90 €

Fischfilet in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und Champignons
Fish filet in a mild curry sauce with mushrooms

182 FISCH MANGO ¥ 18,90 €

Fischfilet mit friuscher Mango in Safran-Cashew-Sauce
Fish filet with fresh mango in a saffron-curry-sauce

183 JHEENGA PALAKM .ot BN A N 18,90 €

Garnelen gerdstet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Gewiirzen und Spinat nach nordind. Art
Prawns prepared with roasted onions, ginger, garlic, Spices and spinach, North Indian style

184  JHEENGA CURRY 18,90 €
Garnelen in einer milden Currysauce
Prawns in a mild curry sauce

185  JHEENGA CHILLI"4§ ... ]

Garnelen mit Paprika, Peperoni und Zwiebeln; in stiR-scharfer Sauce
Prawns with fresh pepper pods and chillies in a sweet-hot sauce

186 JHEENGA MADRAS W14 ?? ...................................................................... 18’90 ﬁ

Garnelen in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch, Champignons
Prawns prepared in a spicy curry sauce with mushrooms

187 JHEENGA VINDALOO " ¥'§ i e e g I
Garnelen mit Kartoffeln in einer Currysauce
Prawns with potatoes in a hot curry sauce

188 JHEENGA MASALAM! o G A S e 18,90 €

Garnelen in einer kdstlich oriental. gewtirzen Sauce mit griinen Krautern
Prawns in a delicious oriental spices with green herbs sauce

189 JHEENGA SABJI " - 18,90 €

Garnelen mit frischem Gemiise und Gewiirzen
Prawns prepared with mix vegetables

190 JHEENGA MANGD WIE oo 18.90¢€
Garnelen in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce
Prawns in mango-saffron-cashew-sauce

191 JHEENGABUTTER oo 18,90 €

Garnelen mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Prawns simmered in a delicate curry sauce with tomatoes with delicious spices




BIRYANI REIS

Mit gebratenem Basmati-Reis, Mandeln, Rdstzwiebeln, Gemiise und speziellen Gewiirzmischungen
Dazu wird wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita serviert!
Alle Gerichte werden mit Naan Brot serviert!

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmaiti-rice, almonds, roasted
onions, vegetables and special varities of Spices.
Additionally we serve curry sauce or cucumber yoghurt. Served with Naan bread.

220  VEGETABLE BIRYANI £
Gebratener Basmati-Reis mit gemischtem Gemiise der Saison
Fried Basmati rice with seasonal mixed vegetables

221 CHICKEN BIRYANI™

Gebratener Basmati-Reis mit gebratenem Hahnchenbrustfilet
Fried Basmati rice with fried chicken breast filet

221 LAMM BIRYANI ™ o

Gebratener Basmati-Reis mit Lammfleisch
Fried Basmati rice with lamb

144

Sie konnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



NUR FUR KINDER

ONLY FOR KIDS

500

901

902

o903

504

CHICKEN KORMA &M ...

Hahnchenfleisch in einer cremigen Kokosnusssahnesauce
Chicken fillet in a creamy mango coconutsauce

BUTTER CHICKEN EM i

Hahnchenfleisch in einer cremigen Sahnesauce
Chicken fillet in a creamy tomato-currysauce

MANGO CHICKEN EM

Hahnchenfleisch in Mango curry Sahnesauce
Chicken fillet in a creamy mango currysauce

CHICKEN GURRY -

Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce
Chicken fillet in a mild curry sauce

POMMES FRITES e s

French fries

DESSERTS

300

301

302

303

304

305

SIZZLER BROWNIE -

Schokoladenkuchen mit einem fliissigen Schokoladenkern & Vanilleeis
Chocolate cake with a liquid chocolate core & vanilla ice cream

NAMASTE PHIRNY "3

Hausgemachter siier Reispudding mit Mandeln und Kardamom
Homemade sweet rice pudding with almonds and Cardamom

GULAB JAMUN "t

Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken
Balls madle from milk and cheese baked in honey

MANGO CREME M

mit Vanilleeis
Mango cream with vanilla ice cream

GEBACKENE BANANE o

Mit Honig gebacken und Vanilleeis
Banana baked in honey and vanilla icecream

R S e

Traditionelle indische Eisspezialitat aus Pistazien, Kardamon und Safran
Tradiitional Indian specialty made from pistachios, cardamom and saffron

8,90 €

8,90 €

8,50 €

8,50 €

- 390€

- 150€

490€



MENU 1 fiir 2 Personen - for 2 persons

-40,00€

Vorspeise: Vegetarischer Vorspeisenteller und Papadam mit Dips
Vlegetable starter plate and papadams with dips

Hauptspeise: Matter Paneer Aloo
Hausgemachter Kase mit Erbsen, Zwiebeln, Kartoffeln, Tomaten und Gewiirzen
Homemade cheese with peas, onions,potatoes ,tomatoes and spices

Palak Kofta

Indische Gemiiseballchen in einer orientalischen Sauce
Indlian vegetable balls in an oriental sauce

Nachspeise: Reispudding mit Mandeln und Kardamom
Rice pudding with almonds and cardamom

MENU 2 fiir 2 Personen - for 2 persons

Vorspeise: Gemischte Pakora und Papadam mit Dips
Mixed pakoras and papadams with dips

Hauptspeise: Chicken Jhalfrezi®* §
Hahnchenfleisch mit Gemiise, Zwiebeln, Tomaten, in scharfer Sauce
Chicken tende with vegetables, onions, tomatoes, in spicy sauce

Lamm Rogan Josh
Wiirziges indisches Lammcurry mit Tomaten, Gewiirzen & Basmatireis
Spicy indlian lamb curry with tomatoes, Spices & basmati rice

Nachspeise: Mangocreme
Mango creme

MENU 3 fiir 2 Personen - for 2 persons

46,00 €

Vorspeise: Dal Suppe (Linsensuppe) und Papadam mit Dips
Dal Soup (lentil soup] and papadam with dips

Hauptspeise: Jheenga Mango
Garnelen in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce
Prawns in mango-saffron-cashew-sauced

Tandoori Mix Grill ™
Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoorspezialitaten (Hiihnchen, Lamm & Garnelen)
Variety of Tandoori specialties (chicken, lamb and prawns]

Nachspeise: Kulfi Eis - traditionelle indische Eisspezialitat aus Pistazien, Kardamon und Safran
Kulfi lce - traditional Indian Specialty made from pistachios, cardamom and saffron






